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Прейсlуранm цен ООО кВенера>
на блюdа с 01.09.2025

bte блюdа

в е блюdа

llb реu" по
сборнuку

IteHa
проdаэlс.BbtxodМ п/п наuменованuе

м82200 1 8-00] ел,tuс
N982250 23-002

NpI24200 16-003 Щu uз свежей капусmы с карmофелелl

N9I24] 9-002504 Щu uз свеuсей капусmы с карmофелепt

Ns103] 5-002005 Суп карmофельньtй с макароннымu
uзdелuя.лrtu

Ns103250 19-006 Суп карmофельньtй с л,|aчapoчHbtly|u

uзdелuял,tu
ттк11-00200uзdелuямuс

,7

ттк1 8-00250Hblуnu uзdелustлluс8
ттк,]02200 18-00Суп карmофельньtй с бобовьtмu (zopox)9

ттк,10223-00250Суп карmофельньtй с бобовьttчlu10

ттк13-00200с]1
ттк16-00250с12
ттк] 5-0020013 с
ттк19-00250]4 с
10]17-00200l5 Суп карmофельньtй с крупой рuсовой

1012]-00250lб Суп карmофельньtй с крупой рuсовой

l3517-0020017
13521-0025018
1321 8-0020019 рассольнuк
l3222-0025020 Р ас с ольнuк Ленuнzраdскй

ЛЬ реuп по
сборнuщ_

IteHa
проdаэr.BbtxodнаuменованuеМ п/п

тткб0-00
1 Бumочкu нежньlе с соусом mомаmным

ттк67-00] 00/30Бumочкu Heuc+ble с mомаmныл42
Ns 39590-00200/50Варенuкu с mворо2о7| с соусом3

Борu,t, с капусmой u карmо фелелt

(zopox)

Суп uз овоu4ей

Сvп uз овоulей

90/30



молочньlм слаdкu14

4 Варенuкu с mворо2ом с соусом
J}^олочньtм слаdкuм

250/50 1 ]0-00 ]Ф 395

5 BapeHuKu с карmофелем со слuвочньtм
лпаслом

180 7 5-00 N9 395

6 Варенuкu с карmофелел| со слuвочным
маслоJй

200 83-00 Ns 395

7 Варенuкu с карmофелем u курuцей со
слuвочньlлt л4аслоJй

]50 77-00 м 395

8 Варенuкu с карmофелел,t u курuцей со
слUвочньlл| маслоJv|

200 102-00 Ns 395

9 Гуляul uз мяса пmuцьl 100 б5-00 ттк
I0 Гуляul uз мяса пmuць! 120 78-00 ттк
1I Гуляul uз zовяduньt 50/50 75-00 ттк
l2 Гречка по -купеческu с ф!лqJgрIt!!!ц__ 150 75-00 ттк
lз Гречка по-купеческu с фuле 200 ]00-00 ттк
14 Жаркое по-dеревенскu l50 68-00 ттк
l5 Жаркое по-dеревенскu 200 90-00 ттк
16 Яtаркое по-dомаulнему 25/100 60-00 Ns436

I7 Жарко е по -d оллаulн е лlу 30/1 50 67-00 м436
l8 коmлеmа Нежная 90 55-00 ттк
19 коmлеmа Нежная 100 б]-00 ттк
20 Коmлеmа lоллаutняя 90 б0-00 ттк
21 Коmлеmа lомаulняя 100 67-00 ттк
22 Коmлеmа рубленная uз пmuцьt 50 28-00 ]Ф294

23 Коmлеmа рубленная lB пmuцьл 90 50-00 Ns294

24 Коmлеmа рубленная tB пmuцы 100 5б-00 м294
25 Коmлеmа рыбная любumельская 50 28-00 Np390

2б Коmлеmа pbt бная Любumельская 90 50-00 Np390

27 Коmлеmа бная Любumельская 100 55-00 Np390

28 Коmлеmа бная 50 33-00 Ns77

29 Коmлеmа 90 б0-00 м77
30 Коmлеmа 100 66-00 м77
31 Коmлеmьt, бumочкu, utнuцеля uз

zовяDuньl

50 45-00 Ns39]

32 коmлеmа Московская 41 35-00 ]Ф270

33 Мuнmай, uc 50/50 43-00 Np374

34 Мuнmай, eHцblu с ]00/100 8б-00 NpS74

_]5 Пельлленu оmварные со слuвочным
маслоJй

]50 б7-00 Np 392

зб Пельменu оmварные со слuвочньlм
Jйаслом

200 89-00 N9 392

37 Пельменu оmварные со слuвочныJй
Jйаслом

250 l 1 I-00 Np 392

38 Пmuца, mуtценная в соусе с овоu|а]r|u 150 65-00 Ns488,ТТК66

39 Пmuца, mуutенная в соусе с овоlцсlJуtu 1б0 70-00 ]Ф488,ттк66



40 Пmuца, mуutенная в соусе с овоlцсlмu 200 88-00 Ns488,TTK66

41 Пmuца mушенаrl в соу99 80 52-00 м493
42 Пmuцаmушенсttвсоусе 100 65-00 Ns493

43 Пmuца mушенФt в соусе ]20 78-00 Ns493

44 Плов uз пmuцьl 150 б0-00 Ne492,TTK
67

45 Плов uз пmuцьl 200 75-00 Ng492,TTK67

4б Плов uз пmuцы 220 80-00 Ns492,TTK67

47 CocucKa 50 35-00 ттк
48 Соус mомаmный 30 3-00 Ns593

49 Соус mол,лаmньtй 50 4-00 Ns593

50 Соус молочньtй з0 3-00 Ns595

51 с, молочньlu 50 5-00 Ns595

52 Раzу uз пmuцьl l50 65-00 Ns289 TTK7l

53 Pazy uз пmuцьl 200 87-00 м289,
ттк71

54 60/30 39-00 Ns462

55 Тефmелu uз zовяduньl с соусол4

mомаmным

60/30 65-00 Ns462

56 Тефmелu uз еовяduньl с соусо74

mомаmныJvl

90/30 80-00 м462,
ттк65

57 Тефmелu курuные с соусом mомаmным 90/30 58-00

58 Тефmелu Kypu+ble с соусо74 mомаmны74 100/30 63-00 Ns38

59 Фрuкаdелькu lB мяса пmuцьt с соусом 60/30 33-00 м297

60 Фрuкаdелькu 1в мяса пmuцьt с соусом 90/30 58-00 Ns297

бl Фрuкаdельклt uз мяса пmuцы с соусом l00/30 63-00 м297

62 Фрuкаdелькu мясньlе с соусом б0/30 5б-00 ]Ф280

63 Фрuкаdелькu рьtбные в соусе 90/30 58-00 N9 397

64 чахохбшlu 80 50-00 M39l

ЛЬ рещ по
сборнut<у

IteHa
проdаlсВыхоdЛЬ tt/п наtмленованuе

Ns72825-00901 Блuнчuкu с молоком цельньlJл|

ттк55-00l 00/302 CbtpHuKu uз mворо2а с dжемом
N931560-00200/50Запеканка рuсовсtя с moopozoly| u

соусом молочньlJй
3

Тефmелu курuные в соусе

Ns38

сzчulенньlм с сахаром



4 Запеканка рuсовая с mBopozoш u
соусом лtолочньLfol

250/50 72-00 мзI5

J Капусmа mушеная I50 33-00 ]Ф534

6 Карmофель запеченньtй с луком 200 30-00 ттк

7 Рuс с овоlцал|u 200 25-00 ттк

8 Карmо ф е ль по -d е р е в ен с Kчl l80 48-00 ттк

9 Карmо фель по-d oMaulHeMy 180 48-00 ттк
I0 Карmофель оmварной 150 28-00 Ns5l8

ll Карmофель оmварной l80 33-00 ]уь5 18

12 Карmофельное пюре 100 25-00 м520
Iз Карmофельное пюре l50 38-00 Jw520

l4 Карmофельное пюре 180 45-00 ]Ф520

15 Карmофельное пюре 200 50-00 Ns520

Iб Каша 2речневая лполочная вжкая 200 50-00 Jlb302

17 Kaula Zречневая лполочная вязкая 250 63-00 N9-302

18 Каша 100 1 5-00 м297
]9 22-00 м297
20 Kaula zp ечн е в ая р ас с ыпч аmая 26-00 Ns297

2] Каша zречневсUt вязкая 100 1 3-00 м302

22 Kaula 2речневая вжкая 150 20-00 N9302

23 Kaula вязкая ]80 24-00 Ns302

24 kaula л4олочная манная 200 34-00 Nе302

25 каша молочнсlя вязкая овсяная с
масЛоJr|

200 33-00 Ns302,
TTKl01

26 Каша Jйолочнсп вжкая овсяная с
маслол4

250 41-00

27 Kaula вязксtя молочная uз рuса 11 пulена
D с Jйаслом

200 40-00 Ml75

28 Каша вжксtя молочная uз рuса u пlаена
<Друэюба> с маслом

250 50-00 Ns175

29 Кшаа вжксlя молочная рuсовая с
л4асЛоJуl

]50 35-00 Ns174,TTK102

30 Каша вжкая молочная рuсовая с
маслом

200 48-00 ]ФI74,ттк102

31 Kaula вязкая л4олочнсlя рuсовая с
л4аслом

250 60-00 м174,ттк
102

32 каша пtаенная молочн сlя 200 36-00 Ns302

а,JJ каша плuе нн ая Jй ол о чн сtя 250 45-00 м302

34 каша ячневая вжкая ]50 1 5-00 Np302,TTK
137

35 каuла ячневая вжкая 180 l8-00 Ns302,ТТК
137

зб каша пtаенuчная вязкая l50 15-00 ]Ф302, ттк
l30

37 каша пuленuчная вязкая 180 18-00 Ns302,TTK
130

Каша 2р ечн е в сlя р ас с ьlпч аmая 150
]80

Ns302,
TTKL0I



38 Kaula пulе нн ая р ас с ьlпч аm ая I50 ] 7-00 ]ф508

39 Каша пutе н н сп р ас с ьlпч аm ая 200 23-00 Ns508

40 Каша перло в ая рас с ьtпч аmая 150 1 3-00 Ml71

41 Kaula пе рл о в ая р ас с ыпч аm ая ]80 1б-00 N9I7]

42 Kaula pucoаcLfl с овоulалlu I50 27-00 ттк
43 Kaula pucoBcut с овоlцаfulu l80 32-00 ттк
44 MaKapoHbt оmварные 100 1 1-00 м516

ттк129
45 MaKapoHbt оmварные l50 l7-00 Ns5lб,

ттк129
46 MaKapoHbt оmварньле 180 20-00 Ns5]6, ТТК

l29
47 Puc оmварной 150 20-00 MSl]
48 Рuс оu 24-00 Ns511

49 Рuс l 3-00 ]Ф305

44 Пюре uз бобовьtх (zорох) l50 1 8-00 NbI99/20I 1

45 Пюре uз бобовьtх (zорох) I80 22-00 Nsl99/20l 1

46 Рuс 180 24-00 ]w5] 1

47 Рuс ыu ]00 1 3-00 Ns305

48 l50 I8-00 Ns199/201 l

49 Пюре uз бобовьtх (zороц) 180 22-00 Nsl99/20I l

50 Гацбурzер школьньtй 130 60-00 ттк

5l Чuзбурzер с колплеmой uз фt-! rt-u!ц_ 1б0 80-00 ттк

52 Чuзбурzерс коmлеmой uз zовяduньt lб0 80-00 ттк

53 Хоm-dоz с сыролl 140 б0-00 ттк

БлюDа uз ялt ?ас uческuе bl
ЛЬ tл/п HatшleHoBaHue Bblxod

IteHa
проdааlс

ЛЬ рещ по
сборнutЕ

I запеченные с 200 45-00 м206
2 запеченньlе с 250 5б-00 м2Oб

3 масло слuвочное 10 ] 2-00 Ns96

4 омлеm bцblu с маслом l05/5 50-00 м340
5 омлеm с 115/5 б0-00 м342
б Cbtp mверdьtй ]0 20-00 ]w97

7 Cbtp mверdый 20 40-00 м97
8 l шm. l6-00 м337
9 хлеб пuленuчньtй 40 4-00 Nрб

10 хлеб пеклеванньtй 40 4-00 Nsб

11 с повudлолц 30/20 1 5-00 Ns2

l2 Буmерброd с повudлом u маслоJй 40/I0/30 27-00 Ng2

lз 50/l 0/20 5б-00 Ns3

l4 35/10/5 35-00 мз
l5 Буmерброd с л4аслом 40/10 Np]

]80
l00

Пюре uз бобовьtх (zopox)

Яйцо

Буmерброd с сыром
Буmерброd с cbtpoш

15-00



ьu блюdа

Сшлаmьl холоdньtе зо

IteHa
проdааr.

Jlb рецп по
сборнut<уBbtxodм

п/п
наuменовонuе

13-00 Nsб472001 кuсель uз повudла
l7-00 ]ф6382002 Компоm uз uзю],rа

Ns632200 ] 5-003 колlпоm uз свежlм яблок
9-00 ]Ф6392004 Компоm uз сухофрукmов
] 7-002005 Кофейньtй напumок на Jйолоке
I4-00 м3882006 напumок uз rutodoB шuповнuка
9-00 ]ф6852007 Чай кКаркаdе> с сжарол4
8-00 ]Фб85200/I 58 Чай с cctxapov
9-00 ттк]Ф 5472009 чай с яблокоtи

N9б8б1 2-00200/1 5/710 Чай с сахаро74 u лtlJrtoъoш
м3781 3-00200l1 Чай с j|4олоколп

ЛЬ рец по
сборнutсу

IteHa
проdаltс.

BbtxodЛЬ tt/п HattMeHoBaHue

Ns2]] 2-0060l
Np2l20-001002 соленыu
]уb211 2-00603 соленьlu
Np2120-004 соленьlu
м523l 8-001005 CBetola
Ns5231 1-00б0б Свекла
тткl 2-00б07 Свекла с л4асло74
ттк100 20-00Свекла с л4аслол|8
мз60 ] 1-00Морковь оmварная9

1 8-00 мзl00Морковь оmварная10
l 2-00 тткб0Морковь с 7паслом1l

ттк20-00I00Морковь с масломI2
ттк] 2-006013 свеilсuu
ттк20-00]00Оzурец свеэtсuйl4
ттк12-0060Пол,tudор свеэtсuй15
тткl00 20-00lб свфtсuu
M7l25-0010017 Вuн
м4320-00]00l8 сапаm uз свеэюей
ттк11-00б0l9 кваlценая
ттк1 8-00l00кваulеная20 м 33827-0015021 яблоко

]w 33833-00l8022 Фрукmы яблоко

Ns692

оzурец соленьtй

]00



ополненае dля й
ЛЬ п/п

HattMeHoBaHue Bbtxod
IfeHa

проdааrc.
ЛЬ рещ по
сборнuку

Са"цаmьt
1 Салаm "олtлвье" 150 40-00 ттк
2 Салqm "Крабовьtй" l50 40-00 ттк
аJ Салаm "Сmолuчньlй" ]50 40-00 ттк
4 тткСалаm "МlLмоза" 150 45-00
J Салаm uз свеэtсllх овоu4ей 100 30-00 ттк
б тткС алаm " Вumа.лltlнньtй с кукурузой" 100 25-00
7 Салаm uз свеэюей капусmы с зеленьlJй

zopolaKoJй
100 25-00 ттк

8 Салаm "I_{езарь" ]00 40-00 ттк
Первьле блюdа

9 Солянка 250 35-00 ттк
l0 Суп карmофельньtй с фасолью 250 30-00 ттк
1] Суп вермuuлелевьtй с фрuкаd ельк(L|чru 250 35-00 ттк
12 250 35-00 тткСуп сьtрньtй

з5-00 ттк]3 Суп харчо 250
35-00 тткI4 Суп Болоньезе 250
35-00 тткI5 Суп zрuбной 250
35-00 тткlб Суп карmофельньtй на к/б 250

l7 Борu,t к Бруmальньtй на м/б> с
zовяduной

250/20 60-00 т7,к

ттк18 Борu,t кБруmсльньtй на лl/б> 250 32-00
ттк]9 Суп-лапuла dомаulняя с Jйясол4 пmuцьl 250/20 45-00

60-00 ттк20 Суп карmофельньtй с л4ясньltйu

фрuкаdелькамu

250/25

Bmopbte блюdа
100 60-00 ттк2] Курuца по- царскu
l00 55-00 ттк22 Зразьt uз zовяduньt с zрuбал,tu

ттк23 Азу 250 80-00
ттк24 олаdьu uз печенu 50 35-00
ттк25 Рьtбка запеченная с cblpotй 100 60-00
ттк26 Бuфшmекс запеченньtй 100 55-00

200 75-00 ттк27 Сmошка
ттк28 Курuньtй рулеm к Дmлеm ll I00 80-00
ттк29 люля кебаб 100 55-00
ттк30 чахохбuлu 125 80-00

75-00 ттк31 Шаuаtьtчок ttз мяса пmuцы 100
85-00 ттк32 Зразьt uз zовяduньt с oaou,|aJylu ]00
75-00 ттк33 наzzеmсьt 90

ттк100 82-0034 Коmлеmа uз фuле пmuцы по-
сmолuчному

ттк] 00/5 85-0035 Кнелu uз мяса пmuцьl
82-00 ттк36 ласmочкuно zнезdо 100
80-00 ттк37 Курочка в облаках ]00
80-00 ттк38 Кашmаньt рьtбньtе 100

2б0 90-00 ттк39 Пасmа кИmа,lьlнскuй сувенuр>
Экономuсm по ценалr:
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